: Kathrin, And-

e Tage Iagen hinter dem
|e gemeinsame Reise nach
am Vortag, der Internorga-

. /der;_' Beruflichen Schule
Europaschule: Check In,

Dann gab es die Teammappen und
der Wettbewerb konnte beginnen.
Was hat sich das Organisationsteam
um Claudia Letzner, Conrad Krédel,
Mailin Petersson, Florian Dannen-
berg und Haule Kihl wohl in diesem
Jahr wieder ausgedacht? Das Sze-

nario spielt in diesem Jahr auf der

groBten deutschen Insel: Rugen.
Die ortsanséassige fiktive Restau-
rantkette ,pasta house® soll — ganz
dem Trend folgend — um ein veganes

Nudelgericht erganzt werden. Eine.

Rezeptur inkl. Arbeitsablaufplan und
HACCP muss im Team, bestehend
aus vier Auszubildenden zum Fach-
mann/zur Fachfrau fir Systemgas-
tronomie erstellt werden. Die Bestel-
lung der Rohstoffe wurde bei einem
,Lieferantenteam®, das aus Jurymit-
gliedern bestand, abgegeben.

In diesem Jahr lieBen die meisten
Teams den Lieferanten lange war-
ten. Gekocht wurde erst gegen Ende
der Bearbeitungszeit. Das bedeutete
Hochkonjunktur beim ,Lieferanten®.
Allerdings: Auszubildende aus der
Systemgastronomie sind  kritische
Kunden: Es wurde reklamiert, die Wa-

Eine Pastaverpackung
muss gestaltet werden




renannahme verweigert und der Lie-
ferant auch mal beschimpft.

Neben der Produktion des Nudelge-
richts als Kleinserie mussten auch
zwei Marketingaufgaben gelost wer-
den: das Design der Verpackung und
ein Facebook-Post. Dann wartete
noch eine umfangreiche Kalkulation:
Unter Berlcksichtigung des Durch-
schnittsbons und der Wareneinsatz-
quote sollte der Wareneinsatz des
Gerichtes in konventioneller- und in
Bio-Qualitat kalkuliert werden. Eine
ansprechende Getrankeauswahl fur
die Pasta-Kette mit Verkaufsargu-
menten und Preisen rundete die kom-
plexe Teamaufgabe ab.

' Die Sieger im Tiberblick

Gold

Jana Hansen,
Studierendenwerk, Aachen
Kathrin Groger,

Vapiano, Aachen

- Christopher Paul,

~ Vapiano, Aachen

'h‘dté Timmermann,
xenhaus, Aachen

Alexander Schw, da
Vapiano, Hamburg, ,

Bronze

Kerima Burmahl,
McDonald's, Heide
Lina Kollwitz,
McDonald's, Henstedt-Ulzburg
Frederike Rowoldl,
McDonald's, Heide

Jan Kurt,

 Béckerei Balzer, Marne

Planung im Team ist alles!

Am Nachmittag wartete die an-
spruchsvolle Theorie. Hier war das
Fachwissen aller Teammitglieder ge-
fragt: Warenerkennungen zu Gemu-
se, Zuordnungen von Getranken zu
Glasern, Berechnungen von Schnitt-
verlusten, Mischungsrechnen, UGber
Personaleinsatzplanung und Fuh-
rungsstile, Getrankekunde, Service-
standards bis zu HACCP.

_Wer motiviert und begeistert arbei-
tet, hat Erfolg, Und heute habe ich bei
jedem von Ihnen Motivation und Be-

geisterung gesehen — lhre Erg’i
sprechen fir sich. Dazu mocht chl
nen herzlich gratuheren'“ so Mar
Lettschulte, Prasidiumsmitglied
Bundesverbandes der Systemgas
nomie in seiner Laudatio.

Die anschlieBende Siegereh
ibernahmen Marcus Lettsc
Holger Schmitt, BdS-Prasidiut
glied, Andrea Belegante, Bc
geschaftsfuhrerin geme

Hauke Kuhl, Orgamsatlons- '
Teamcup der Systemgastr




